
Gericht (fleisch) Preis
netto

Aller-
gene

1. Bandnudeln mit Hähnchstreifen, 
Bärlauch sauce und Kirschtomaten 13,90 1,7

2.
gebratene Hähnchenbrust, saison-
gemüse mit spargel, kleine Kartoffeln 
und sauce Hollandaise

13,90 3,7

3. rinderfrikadellen, grüne Bohnen und 
Kartoffelstampf 13,90 1,3,7,9,10

4. Putengeschnetzeltes mit 
Champignons dazu reis 13,90 7

5. Käsespätzle mit Bacon, röstzwiebeln 13,90 1,3,7
6. spaghetti Bolognese mit Parmesan 13,90 1,7,9

7. Paprika-sahne-Hähnchen mit reis 13,90 7

8. gnocchi in Käse-sahne-sauce, Brok-
koli und Kochschinken in streifen 13,90 1,3,7

Gericht (VeGetArisch)

9. risi-Bisi-Pfanne reis mit Brokkoli, 
Karotten und erbsen & Curry-Dip 12,90 7

10. enchiladas gefüllt mit Chili sin Carne 12,90 1,6,7

11. Pasta Arrabiata mit frischem 
Basilikum und Parmesan 12,90 1,7

12. Vegetarische Bratwurst, erbsen und 
Möhren in rahm und Kartoffelstampf 12,90 7

13. Vegetarische Köttbullar in 
rahmsauce mit erbsen & Kartoffeln 12,90 1,7,9

14. Kartoffelgratin mit spinat &
Hirtenkäse 12,90 7

15. Zucchini gefüllt mit soja, ratatouille 
gemüse und reis 12,90 1,7

1 glutenhaltiges getreide (Weizen, roggen, gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstämme davon); 2 

Krebstiere; 3 eier; 4 Fisch; 5 erdnüsse; 6 soja; 7 Milch und Milchprodukte (laktose); 8 schalenfrüchte 

(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queens-

landnuss); 9 sellerie; 10 senf; 11 sesamsamen; 12 schwefeldioxid und sulfite in einer Konzentration von 

mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l; 13 lupinen; 14 Weichtiere
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