Weihnachtsmenus
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3-GANG (FLEISCH) 28,90 EURO
Vorspeise: Feldsalat, Gorgonzola, karamellisierte
Birnenspalten, WalnUsse (Laktose, Walnuss)
Hauptgang: Knusprige Enfe, hausgemachter Rotkohl mit Apfel
und Zimt und Kartoffelklosse (Laktose Sellerie)
Dessert: Tiramisu mit Lebkuchen und Kirschen (Gluten Weizen,

Laktose)
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3-GANG (FLEISCH) 23 920 EURO
Vorspeise: Rotkohlsalat mit Orangenfilets, gerostete Nusse
(Haselnuss, Mandeln, Walnuss)
Hauptgang: Hirschgulasch, Preiselbeeren, Haselnussspatzle
(Weizengluten, Ei, Laktose, Haselnuss)
Dessert. Schokoladen Mousse mit weissen Schokoladenflo-
cken und Physalis (Ei, Soja, Laktose, Haselnuss)
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3-GANG (FLEISCH) 27,90 EURO
Vorspeise: Wildkrautersalat, Ziegenkadase, karamellisierter
Kdrbis und Walnuss-Dressing (Laktose, Walnuss)
Hauptgang: Rinderroulade, Rosenkohl mit Maronen,
Petersilien-Kartfoffeln (sellerie, Senf)
Dessert: Zimtguark mit hausgemachtem Apfelkompott (Laktose)
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3-GANG (VEGGIE) 25,90 EURO
Vorspeise: Feldsalat, Gorgonzola, karamellisierte
Birnenspalten, WalnlUsse (Laktose, Walnuss)
Hauptgang: Geschmorte Wirsingroulade mit vegetarischer
GemuUse-Hack-Fullung, hausgemachter Rotkohl mit Apfel und
Zimt und Salzkartoffeln (Soja, Laktose, Sellerie)
Dessert: Mascarponecreme, Spekulatius und Himbeeren

(Weizengluten, Laktose)
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3-GANG (VEGAN) 27,90 EURO
. Vorspeise: Bulgursalat mit Cranberries s Zimt-Dressing
“ /L (Weizengluten)
. Hauptgang: Veganer Nussbraten, Rosenkohl mit Maronen,
\JQ/ Kartoffelgratin (soja, Walnuss, Mandeln)
a D)gsser"r: Salted Caramel Pudding, VVanillesauce (weizengluten)
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